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Aceites de las Heras is a family company dedicated
to the production, packaging and distribution of
edible oils, specialized in Olive Oil. Established in
1885, this hundred-year-old company is currently
operating in its fourth generation.

The search for excellence has been and remains to
be the principal guide for the company, always
seeking the highest quality raw materials, the best
organoleptic conditions, renovation of our facilities
and customer satisfaction.

MenbHuLbI ANs npon3BOACTBA
0JINBKOBOr0 Macia

5 Npou3B0oACTBEHHBIX MHMIA

18895

Aceites de las Heras - 9TO cemeiiHas KoMMaHus,
OCHoBaHHas B fanekoMm 1885 rogy, Ha NPOTAXEHUN
yeTblpex MOKOJIEHUA XPaHWUT U pas3BMBaeT CeKpeTbl
NPOM3BOACTBA UCKIOYMTENIbHOIO OIMBKOBOIO Macna.
CTpemneHne K COBepLIeHCTBY 6bl10 UM oOCTaeTcs
rnaBHbIM OPUEHTUPOM A1 KOMMNaHWK, KOTopas Bceraa
CTPEMUTCA K WUCMOMb30BAHUIO CbIpbSi BblCOYaNLLEro
KayecTBa, Hauy4wnM opraHosenTUYeCKUM yCNoBUAM,
OOGHOBMIEHUIO  MPOU3BOACTBEHHbIX  MOLLYHOCTEN MU
yAOBNETBOPEHUIO NOTPEOHOCTEN KIIMEHTOB.

Jkcnopt

Mbl npounssogmm 6onee 2000
TOHH onMBKoBOro Macna Extra
Virgin

KomneTeHTHbIN coBeT

Mbl MOMOXKeM HanTn
nydllee pelieHne ans
Bawero 3anpoca

OpgHa 13 HUX NpegHa3HavyeHa
0219 OpraHnuYecKoro
onmskosoro macna EVOO

Jloructnyeckue peleHuns

Hawwn napTHEpSLI
npegnaratoT Nyylme LeHbl
3a cBOM yCnyru

Mbl NpeacTaBneH
B 6onee 25 ctpaHax Mupa

+1300

yﬂ,OBJ'IeTBODBHHbIe KJIUEHTDI
No Bcemy Mupy

"p0M3BOAMTeJII: 0JIMBKOBOro Macna B Ucnanuu

-




HasBaHue 6peHpga Sierra de Utiel — paHb yBaxkeHus
BEJIMYECTBEHHbIM ropaM BaneHcun, rge HaxoguTtcs
cemMeliHbIn 6usHec Aceites de las Heras. IMeHHO 3pech,
cpean 3TUX XXMBOMUCHbIX CKJIOHOB, Ha MPOTSXXEHUU
6onee 4yem 130 neT BblpalMBalOTCA OJIMBKK, W3
KOTOPbIX CO3[aeTCsl 3TO YHMKaNbHOE Macro.

YeTblpe MNOKOMIEHWA CEMbMW MepefaBanu Apyr Apyry
3HaHWA M OMbIT,  COBEpPLUEHCTBYS  MpoLecc
NMPOM3BOACTBA M CTPEMSCb K BbICOYANLLEMY KayecTBy
Ha KaX[oM aTarne — OT Bbl6opa Cbipbs A0 YNaKOBKU
roTOBOrO NPOAYKTA.

OnuskoBoe mMacno Extra
Aceite de Oliva Virgen Extra

CekpeT HenpeB3ongeHHoro BKyca Sierra de Utiel
KpoeTcs B TWaTesbHO NOA0OPaHHOM Kynae M3 Tpex
CcopTOB 0NMBOK: ApbekunHa, MNMukyanb n KopHukabpa.

OTTOYEHHbIA Ha

9TOT Kynax, paspaboTaHHbIN U
NPOTAXEHUW MOKONEHNIA, 06ecneynBaeT HENMoBTOPMMOe
coyeTaHWe apoMaToOB U BKYCOBbIX OTTEHKOB.

Macno nepBoro xosio4HOr0 OTXXMMa — KacCuyeckoe u
TpaAuLUOHHOE, Kak #u CeMeiHble  peuenTbl,
nepefaBaemMble M3 MNOKOSieHUss B MokoneHue. Ero
WHTEHCMBHbIN  (QPYKTOBbIN  apoMaT  rapMOHUYHO
coyeTaeTcs co cbanaHCUMPOBAHHbIMW HOTaMM Fopeydn u
NPSAHOCTH, cosjaBas NOJSTHOLEHHbI "
3anoMUHatoLKNINCA BKYC.




SIERRA |
i DL
UTIEL

250 MN

CreknsiHHas
OyTbINKa
12 wt/ Kopobka
1872 wt/Maneta
156 kopobok /
ManeTa

500 M1

CreknaHHana 6yTbinka
6 wTt/Kopobka 1080 wt/ Maneta
180 kopobok / ManeTa

" SIERRA DE UTIEE

ACHITE DE OU¥A
VIRGEM EXTIA

SIERRA
DE

UTIEL

750 MI1

CreknaHHana 6yTbinKa
8 Wt/ Kopobka
800 wT/ Maneta 80
Kopo6ok / Maneta

500 M1

CreknaHHasn
6yTbinka (Frasca)
6 wTt/ Kopobka
1218 wr/ Maneta
203 kopobku /
Maneta

)]
ByTbinka MN3T

15 wt/ Kopobka
750 wt/NaneTta
50 kopobok / ManeTa

PasoBas nopuus
Ynakoska 13 168 wt no 10mn
5 ynakoBok / Kopobka
200 ynakosok / Maneta
50 kopobok / Maneta

PasoBas nopuus

Ynakoska 13 25 wt no 10mMn
6 ynakoBok / Kopo6ka
882 ynaxosok / MNaneta
147 kopobok / ManeTa

ByTtbinka M3T
6 wT/ Kopobka
360 wt/MNaneTa
60 kopobok / ManeTa

ByTbinka M3T
3wt/ Kopobka
270 wt/NaneTa
90 Kopobok / ManeTa

11

CreknaHHana 6yTbinKa
8 w1/ Kopobka
672 wTt/MNaneta 84
Kopobku / ManeTa

MecTaHasa 6aHKa

4wt/ Kopobka

220 wT/MNaneta
55 kopo6ok / MNaneta

Bytbinka M3T
3 wt/ Kopobka
156 wt/Maneta
52 kopob6ku / MNaneTa
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OnuBKoBoe Macno Pomace

910 cMecCb

padrHUpoOBaHHOrO
O/INBKOBOro Macnau

Macna OJIMBKOBOIO
Extra Virgin.
[lo6aBneHue
Hepa}1HMPOBAHHOIO
Macna BbiCLUEro

KayecTBa 06 feT
Macny LBeT U

¢pyKTOBE




CreknaHHana 6yTbinka MecTaHas 6aHKka MectaHas 6aHKa

8 Wt/ Kopobka 4wt/ Kopobka 10 wt/ Kopobka
672 wt/MNaneta 240 wt/MNaneta 800 wT/Maneta
84 kopobku / Maneta 60 Kopobok / ManeTa 80 kopobok / Maneta

ByTbinka M3T ByTbinka M3T ByTbinka MN3T ByTbinka MN3T
15 wt/ KopobKa 6 Wt/ Kopobka 3wt/ Kopobka 3wt/ Kopobka
750 wt/ Maneta 360 wt/MNaneta 270 wt/ Maneta 156 wt/ManeTa

50 kopobok / MNaneTa 60 kopobok / ManeTa 90 kopobok / ManeTa 52 kopobku / ManeTa



OnvBKoBoe Macsio Kateropim Pure

Aceite de oliva

[Ona npuaaHua apomaTa Mbl UICNONb3YEM OJIMBKOBOE
Macfio MnepBoro omkMma ¢ (PYKTOBbIM BKYCOM W
HU3KOW KMUCNOTHOCTbIO . 3aTeEM MacNo CMeLlMBaeTCs
C paUHMPOBaAHHbIM OJIMBKOBbIM MacsiOM, KOTOpoe
CMSAryaeT BKYC, NpuAaaeT LBeT N Npo3payHOCTb.

foLisan !
- N

POMACE
OIVEDIUS

Utilizamos un aceite de oliva virgen extra afrutado
y de baja acidez para darle aroma. Después, el
aceite de mezcla con aceite de oliva refinado para
suavizar el sabor y aportar color y claridad.

7
ByTtbinka MN3T
15 wt/ Kopobka
750 wt/ Naneta
50 kopobok /
Maneta

3n
ByTbinka M3T

3wt/ Kopobka
270 wt/ NaneTa
90 kopobok /
Maneta

21
ByTtbinka M3T

6 wT/ Kopobka
360 wTt/Maneta
60 kopobok /
Maneta

5N
ByTbinka M3T

3wt/ Kopobka
156 wt/Maneta
52 KopobKM /
Maneta

KynaxupoBaHHble Macsia
Blend de aceites

Mwup KyAvHapumn NosIoH TOHKUX HIOAHCOB, U CO3A4aHne
naeanbHOro Macna — 370 HacTosiLee UCKycCcTBO. OCO6EHHO 3TO
KacaeTcsi OIMBKOBOro Macha, rfe coyeTaHune BKyca, apomara u
KayecTBa uUrpaet peLuaroLLyto posib. OCHOBOM AT MHOTUX HaLIMX
CMecei CNy>KUT OJIMBKOBOE Macsio nepsoro omxuma (Extra Virgin
Olive Qil). Mbl Bbi6Mpaem Macna ¢ spKUM GpPyKTOBbIM BKYCOM U
HW3KOW KUCTOTHOCTbIO — 3a10T HaCblLLLEHHOro apoMaTa u
npeBOCXOAHOro Bkyca. OfHaKo, Ansi AOCTUXKEHUS naeanbHOro
6anaHca, Mbl UICNOJIb3yeM TakxXe padMHUPOBaAHHOE ONIMBKOBOE
Macno. 3To He 03HayvaeT CHuXeHve KayecTBa! PadmHrupoBaHue
yAansieT HexxenaTesbHble NMPUMECH U CMATYaeT MHTEHCUBHOCTb
BKyCa Macsia NepBoro 0TXXWMa, NPUAAET eMy XKeNlaHHYHo

NMpO3payHOCTb U CTAabUNIbHOCTD LiBETA.

MoMMMO ONIMBKOBOIoO Macna, Mbl NpeJiaraeM LWMPOKUI BbIGOP
LpYyrux Macen Afis KynaxupoBaHusi: MOACONIHEYHOE MacHo,

Mac/no KaHobl 1 Macno cou.

Ofrecemos a nuestros clientes la posibilidad de mezclar
el porcentaje y el tipo de aceites que mejor se adapten a
sus necesidades.

Nuestra gama de aceites incluye aceite de olivavirgen
extra, aceite de orujo de oliva, aceite de girasol, aceite
de canola y aceite de soja. Por lotanto, puede
personalizar una mezcla que se ajuste a sus preferencias.



Onuskosoe macno Extra Virgin OLIMEDI
ke fuedd el of The fondly

Macna 6peHga OLIMEDI yHuKanbHbl CBOEW rapMOHMEN BKyca U apoMaToB
6narogaps TwaTenbHOMY MOAXOAYy K MpoLeccy Mpou3BOACTBA M CBOEMY
NMPOUCXOXAEHUIO Ha rnonsax BaneHcun, KoTopble WM3BECTHbl CBOUM
coyeTaHWeM BbICOTbl, 60raTo M3BECTHSAKOBOW MOYBbI U MAMKOCTU

KnumaTa 'y CpeansemMHoOro Mops

Olimedi es Unico por su armonia de sabor y aromas gracias al cuidado
en los procedimientos de elaboracién y su origen en los campos de la
Comunidad Valenciana, que se caracterizan por una climatologia
excelente gracias a la combinacidon de la altitud, la abundancia. de
suelo calcéreo y la suavidad del mar Mediterraneo.

Aceite Oliva Virgen Extri Aceite Oliva Virgen Extra

Variedad Serrana
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ARBEQUINA ORGANIC SERRANA

Cnapkuii GpyKTOBbIN Macno ¢ MHTEHCUBHbIM (PYKTOBbIM Cnapakuin hpyKTOBbIN
apomar ¢ npsiHbIM apomaTtoMm, NMPUMroToBIEHHOE N3 COPTOB apomar C npsiHbIM
MoCneBKYyCUEM. Xomxnbnanka, MNukyanb n KopHekabpa. NnocneBKyCneMm.

CteknsiHHas 6yTbinka 6 Wt/ Kopobka 870wt/ Maneta 145 kopo6ok / Maneta

Bkyc v cbanancupoBaHHocTb U3 CpeansemMHoro Most




Oprannyeckoe onuskoBoe Macso Extra Virgin
Aceite de oliva Virgen Extra Organico

B Mupe, Bce 60/blle OPUEHTUPOBAHHOM Ha 3KOJIOMMYECKU YUCTble
NPOAYKTbl, OpraHM4Yeckoe OJIMBKOBOE Macfio 3aHMMaeT ocoboe
MecTo. Hawa KomnaHus, npvBep)XeHHasi NpUHLMNaM YyCTOWYMBOTrO
pa3BUTUS, NpPeACTaBNsieT MNPEBOCXOAHbIA KyMaX OpraHU4Yeckoro
OJIMBKOBOr0 Macsia NepBoro XOJIOAHOrO OTXXUMA, CO3[aHHbl U3
OTOOPHbIX COPTOB ONMMBOK Ap6ekuHa, Mukyanb n KopHukabpa. 3tu
OJIMBKM, COBPaHHbIE B CEPEANHE OCEHU, B MEPUOA UX MaKCUMasbHOM
3penocTu, obecneynBaloT HEMoBTOPUMbIV BKYC M apoMaT Haluemy
npoAykTy. OpraHMyeckoe onnBKOBOE Macso, NPOU3BOAUMOE Haluei
KOMMaHuei, o6nafaeT HacbIWeHHbIM GPYKTOBbIM BKYCOM C SIPKUMU
HOTaMy CcBexel TpaBbl W MpsHbIx TpaB. C6anaHcUpoBaHHOE
COYETaHWE Tropeyn U OCTPOTbl, a TakKXe TMpUATHOe ToMaTHoe
MocrfieBKycue fenatoT ero ufeanbHbIM [OMOSHEHUEM K CaMbiM
pa3HoOo6pasHbiM 671l0JaM — OT CBEXMX CanaToB A0 M3bICKaHHbIX
MACHbIX U pr6HbIX AefinkaTtecoB.

x Interview to our
Ll tﬂ-"ﬁ:g‘ organic olive farmers!
13038 Egee .

Nuestro compromiso con la sostenibilidad ha dado
como resultado este excelente ensamblaje de las
variedades Picual, Arbequina y Cornicabra, de
cosecha temprana a lo largo del mes de octubre.
Un Aceite de Oliva Virgen Extra Ecoldgico
totalmente ligado a su entorno y a la conservacién
de la biodiversidad, asegurando la simbiosis
natural entre animales y plantas y reduciendo los
gases de efecto invernadero. Es un aceite de
intenso frutado, con matices de hierba fresca y
tomate, y una intensidad ligera de amargo vy
picante.

feel lhe esgenge, nalure's finesl in ever’y drspe
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Mbl crneuuwanusnpyemMcsi Ha pa3paboTke COH6CTBEHHOMN
TOProBOM MapKu A1 MeXAYHapoAHbIX KINEeHTOB. Mbl
COTPYAHMYAEM C HAWMMW KIMEHTAMWU Ha MPOTSHXKEHUN
BCEro mnpotecca, oT Bbibopa ynakoBKU A0 pa3paboTKu
MapKMpOBKM, obecrneunBas UHAMBUAYANbHbIA NOAXOA,
KOTOpPbIA  MOMOXET pPacKpbiTb UHAMBUAYANbHOCTb
6peHAa ¥ BblAENsOLLY ero Ha pbIHKe Ha3HaYeHUs.
Kpome Toro, Mbl cosaemM Kynaxu, aganTMpoBaHHble K
PbIHKY Ha3HaYeHusi, U cneaum3a coboeHneM npaBus
MapKUPOBKM, YTO CNOCO6CTBYET yCNnewHoOMY UMMNOPTY.
Hawa uenb — He MPOCTO NOCTaBUTb MNPOAYKT, @ co3aaTb
yCNelHbI 6peHd, OoTpaxalwuin WMHAUBUMAYANbHOCTb
K/IMEeHTa 1 ero LLeHHOCTW.

EXTRA VIRGIN
OLIVE OIL

gwu/kx’?&b&
e mate ) real

Estamos especializados en el desarrollo de marca
blanca para clientes internacionales. Colaboramos
con nuestros clientes en todo el proceso, desde la
eleccion del envase hasta el disefio del
etiquetado, garantizando la personalizacidén para
reflejar la identidad de la marca y que destaque en
el mercado de destino.

Realizamos coupages adaptados al mercado de
destino y nos aseguramos del cumplimiento de la
sobre etiquetado para que |la
importacidn se realice de manera exitosa.

normativa

JlocTynHble dopMarbl

CreknsaHHasn Bytbinka M3T  YKecTaHas
6yTbinka 17 ynakoBKa
250 mn 2171 50
500 mn 371 0
750 mn Sl M
1N 101 1n
2511 21
37
4
Hanbonee yactble 51

sonpocbl (FAQs)

Kako#i MMHUManbHbIA 3aKa3 pJns
CcOo6CTBEHHOM TOProBoi MapKu?

9TO 3aBUCUT OT Tuna Bbl6paHHOM
yrNaKoBKM..

EcTb 11 BONONHUTE/IbHbIE pacxoAbl AJs

MU3roToBJIeHNs1 CO6CTBEHHON TOProBo# MapKun?
[lononHuTenbHasa CTOMMOCTb CBSi3aHa C NevyaTbio

9TUKETKM U 3aBUCUT OT 06bEMa 3aKasa.

Mo>xeTe M NOMoYb C pa3paboTKOMH ITUKETKUN?
[a, Halla KoMaHa An3aitHepoB CMOXKET
paspaboTaTb An3aiiH 3TUKETOK ans Bac.



PacTutenbHble Macna

[loaconHeyHoe Macno

[loaconHeyHoe Macno

PactutenbHoe Macsio C JIerKUM U HEeXHbIM BKYCOM,
KOTOpoe He MeHAeT nepBoOHa4YasZIbHOro BKYCa
NPUroTOBJIEHHbLIX UHIPEOANUEHTOB, 6oraTto BUTaMMHOM E.

Aceite vegetal de sabor ligero y delicado que no
modifica el sabor original de los ingredientes
cocinados, rico en vitamina E.

BbicokoonenHoBOE N0ACOHEYHOE MACII0

Ero nonyyaroT 43 cemsiH MNOACONHEYHMKE, 6oraTbix
oflemHoBoW kucnotoit (copepxkaHue 6onee 80%). Macno
NOAXOAUT ANS Xapku, 6e3 KaHLLeporeHoB 1 3anaxoB

Proviene de semillas de girasol ricas en acido oleico
(contenido superior al 80%) que mejora
considerablemente el rendimiento durante el
proceso de fritura.

Macno ans xapku

MaroTtoBneH n3 cMecu BbICOKOOJIEUHOBbIX
pad)VIHVIPOBaHHbIX pacTuTenbHbIX Macen C HaTypaJZibHbIMU
AHTUOKCUOaHTaMU.

Elaborado a partir de wuna mezcla de aceites
vegetales refinados alto oleico, con antioxidantes
naturales y agentes antiespumantes.

m 10N 251 1001
ByTbinka M3T Bytbinka M3T MecraHaa Mnactukosasn Mnactvkosas
15 wt/ Kopobka 3wt/ Kopobka ynakoBKa KaHWcTpa KaHUcTpa
750 wt/ Naneta 156 wt/Maneta 60 wT/ManeTa 42 wt/Maneta 84 wt/Maneta
50 KopobokK / 52 KopobKM /

ManeTa [ManeTa
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MeHe,u,>|<ep no pa60Te C Knro4veBbiMU
KIMeHTaMUN U TOProBbiIMN CETAMU

+7(999) 131-06-72

, MouTa: info@premiumexim.ru
Poligono Nuevo Tollo - Avda. Bodegas n° 16

46300 Utiel (Valencia) CanT: premiumexim.ru
Spain OO0 «MPEMUNYM»
+3496 217 2261 MHH 1658138320

info@aceitesdelasheras.com r. Kasamb, yn. Octposckoro, 27, 0. 7



